Zitronenkekse

ZUBEREITUNG

Alle Zutaten in eine Rihrschissel geben (die Butter stlickchenweise) und zu
einem Teig verkneten. Den Teig in Frischhaltefolie wickeln und im
Kihlschrank fir mind. 1 h kalt stellen.

Den Ofen vorheizen, Ober- und Unterhitze 200°

Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache etwa 3 mm dick ausrollen und

ZUTATEN Kekse ausstechen.

Die Kekse auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen und 8-10 min backen.
Dann auf einem Kuchengitter auskihlen lassen.

Fur die Glasur den Staubzucker mit dem Zitronensaft vermischen und die
Kekse damit bestreichen. Die Glasur ausharten lassen und die Kekse in
Keksdosen aufbewahren.

NOTIZEN

Die Glasur nach Belieben mit Lebensmittelfarbe einfarben. Zuckerperlen und
Streusel auf die noch fliissige Glasur streuen. Zuckerschrift auf der
ausgeharteten Glasur anwenden.

Fwie fabelhaft




