Kartoffel-Lauch-Suppe

ZUBEREITUNG

Die Zwiebel fein wiirfelig schneiden. Den Lauch in diinne Scheiben schneiden.
Die Kartoffeln schalen und in Wiirfel (etwa 1x1 cm) schneiden.

Einen groBen Topf mit etwas Butter und Ol erhitzen und die geschnittenen
Zutaten darin ein paar Minuten anbraten. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die
Briihe angieBen und alles 20 min kochen lassen, ab und zu umrihren.

ZUTATEN Mit einem Schopfer ein paar Loffel von der Einlage aus der Suppe nehmen.
Frischkase in die Suppe geben und diese purieren. Die Einlage wieder rein
geben, einmal aufkochen lassen und mit Schnittlauch, Salz und Pfeffer
wurzen.

NOTIZEN

f wie fabelhaft




