Krduterbutter

ZUBEREITUNG

Die weiche Butter cremig riihren.

Die Krauter fein hacken. Die Knoblauchzehe schalen und pressen. Krauter und
Knoblauch zur Butter geben, verrithren und mit Meersalz und Pfeffer wiirzen.

Die Krauterbutter auf ein Stilick Frischhaltefolie geben, die Folie tber die
Butter einschlagen und die Enden wie ein Bonbon zusammendrehen. Dafiir
ZUTATEN die Rolle an den Enden festhalten und ein paar Mal drehen/schwingen. So

wird die Rolle schon gleichmaBig und die Enden werden zusammengedreht.

Die Rolle mind. 2 h kiihlen, bis die Krauterbutter fest geworden ist.
AnschlieBend aus der Folie nehmen und in Scheiben geschnitten servieren.

NOTIZEN

Die Krauterbutter kann auch in Glaschen gefiillt werden.

Die Butter lasst sich super einfrieren.

Fwie fabelhaft




