Liptauer Aufstrich

ZUBEREITUNG

Die weiche Butter in eine Schissel geben und cremig rihren. Topfen,
Frischkase, Sauerrahm, Senf und Tomatenmark zugeben. Alles zu einer
cremigen Masse verrihren.

Paprika, Zwiebel und Essiggurken in sehr kleine Wirfel schneiden. Die Kapern
fein hacken. Alles mit Paprikapulver, Kimmel und Zucker zur Masse geben
und gut untermischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

ZUTATEN

Den Aufstrich mindestens 2 h im Kihlschrank durchziehen lassen.

NOTIZEN

Der Aufstrich passt super zu Pellkartoffeln.

Fwie fabelhaft




