ZUTATEN

Fwie fabelhaft

Cremige Knoblauchsuppe

ZUBEREITUNG

Fir die Cro(itons 2 EL Butter in einer Pfanne erhitzen. Die Brotscheiben
wirfeln und bei mittlerer Hitze von allen Seiten knusprig anbraten.

Fir die Suppe Butter in einem Topf zerlassen. Knoblauch schalen, pressen und
kurz in der Butter anbraten (der Knoblauch soll keine Farbe bekommen). Das
Mehl zligig unter die Butter riihren, dann nach und nach Briihe angieBen.
Dabei standig riihren, damit sich keine Klimpchen bilden. Die Suppe 15 min
bei kleiner Hitze kdcheln lassen, ab und zu umrihren.

Den Topf von der Herdplatte nehmen, Sahne angieBen und die Suppe mit
dem Stabmixer purieren. Topf wieder auf den Herd stellen, die Suppe einmal

aufkochen lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Die Knoblauchsuppe mit Croltons und gehackter Petersilie servieren.

NOTIZEN



