ZUTATEN

Fwie fabelhaft

Eierlikor-Kugeln

ZUBEREITUNG

Die Schokolade in grobe Stiicke hacken. Zusammen mit dem Kokosol in eine
Metallschiissel mit rundem Boden geben und tiberm heien Wasserbad
schmelzen lassen. Dabei ab und zu mit dem Schneebesen rihren.

Die Schiissel vom Wasserbad nehmen. Zuerst Eierlikér, dann die gemahlenen
Mandeln und Kokosraspel unter die Schokomasse riihren (am besten mit dem
Schneebesen riihren). Die Masse mind. 3 h in den Kihlschrank stellen, bis sie
fest geworden ist.

Aus der Masse zwischen den Handflachen kleine Kugeln formen und diese in
Kokosraspel walzen. Die Kugeln mit etwas Abstand auf einen Teller legen,
mind. 1 h kalt stellen und fest werden lassen.

Die Eierlikér-Kugeln in eine Dose oder ein Glas geben und im Kuihlschrank
aufbewahren.

NOTIZEN

Beim Formen der Kugeln zwischendurch die Hdnde immer wieder mit
kaltem Wasser waschen. Sonst sind die Hande zu warm -> die Masse wird
weich und lasst sich nicht gut formen.

Damit die Kokosraspel gut an den Kugeln haften, diese sofort nach dem
Formen darin wélzen.



