Frittatensuppe

ZUBEREITUNG

Mehl, Eier, Milch und Wasser in eine Schiissel geben und zu einem
dickflissigen Teig verrihren. Mit Krautersalz und Pfeffer wiirzen.

Eine Pfanne mit wenig Ol erhitzen. Bei mittlerer Hitze nach und nach diinne,
goldbraune Palatschinken (Pfannkuchen) ausbacken. Aus der angegebenen

Menge werden ca. 8 Stlick.

ZUTATEN Die Palatschinken halbieren, aufeinanderlegen und in diinne Streifen
schneiden.

Die Frittaten in Suppenteller verteilen, heiBe Briihe angieBen und mit
Schnittlauch oder Petersilie garnieren.

NOTIZEN

Fwie fabelhaft




